POTENZA
POS| Q. DESCRIZIONE DIMENSIONE MM
GAS (KW) | ELE (Kw)
01-PREPARAZIONE VERDURE
1 1 CARRELLO DI SERVIZIO IN ACCIAIO INOX AIS| 304 895x  595x 960
2 1 LAVACENTRIFUGA PER VERDURE 720x  700x 880 15
3 1 TAVOLO LAVORAZIONI SPECIALI CON VASCA IN ACCIAIO INOX 1400x 700x 850
4 1 PATTUMIERA CARRELLATA CON COPERCHIO IN ACCIAIO INOX ox 0x 710
5 1 PELAPATATE 25 KG -PIATTO ABRASIVO- 400/3 585x  785x 1215 11
6 1 TAVOLO CON TELAIO INFERIORE TRE LATI PIANO CON ALZATINA IN ACCIAIO INOX 1200x  700x 850
7 1 PATTUMIERA CARRELLATA CON COPERCHIO IN ACCIAIO INOX ox 0x 710
8 1 LAVATOIO A 2 VASCHE IN ACCIAIO INOX AISI 304 1400x  700x 850
9 1 TAVOLO ARMADIO CON PORTINE SCORREVOLI E CASSETTIERA PIANO CON ALZATINA 1800x  700x 850
10 1 CUTTER-MIXER 4,5 LT -230/1 226x  226x 440 0,7
11 1 TAGLIAVERDURA SU STAND-TRIFASE 310x 380x 1100 0,55
12 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 2000x  250x 175
13 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 1550x  250x 175
02-PREP.PESCE
1 1 TAVOLO LAVORAZIONI SPECIALI CON VASCA IN ACCIAIO INOX 1400x  700x 850
2 1 PATTUMIERA CARRELLATA CON COPERCHIO IN ACCIAIO INOX ox 0x 710
3 1 STERILIZZATORE COLTELLI U.V.A. 510x 160x 610 0,04
= = _ 4 1 TAVOLO CON RIPIANO INFERIORE E ALZATINA IN ACCIAIO INOX 800x  700x 850
- o o 5 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 1350x  250x 175
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03-PREP.CARNI
7 7 1 1 1 LAVATOIO 1 VASCA IN ACCIAIO INOX AISI 304 600x  700x 850
6 2 1 CEPPO INOX PER CARNE IN ACCIAIO INOX AISI 304 500x  700x 900
3 1 TAVOLO CON RIPIANO INFERIORE E ALZATINA IN ACCIAIO INOX AISI 304 1500x 700x 850
- o - 4 1 STERILIZZATORE COLTELLI U.V.A. 510x 160x 610 0,04
6 o 5 1 AFFETTATRICE VERT. 300MM TRASM.INGRAN. 620x 660X 510 0,38
" w , T J 6 1 TAVOLO REFRIGERATO TOP LINE -2+8°C 3 PORTE 1610x  700x 950 0,58
oc - ° 7 1 TRITACARNE DA BANCO 450x  290x 480 11
W s m " 8 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 350x  350x 150
o = - f L
. < =54 o il 04-ABBATTIMENTO -
w@ W | B 8 Wu PORZIONAMENTO CARNI COTTE
o = 4 n
M ma., . D 1 1 CARRELLO PORTA TEGLIE 664x 744x 1667
o o 2 1 ABBATTITORE RAPIDO DI TEMPERATURA 24 GN 1/1 O 12 GN 2/1 1100x  880x 1800 7,25
M 9 m nA..ﬂu 3 1 ARMADIO FRIGORIFERO 1400 LITRI 2 PORTE (+2+10°C) 1400x  830x 2080 07
_% (=] S 4 1 TAVOLO CON VASCA DX E ALZATINA IN ACCIAIO INOX AlSI 304 1600x 700x 850
pi 1 o 10 2 M =] 5 1 STERILIZZATORE COLTELLI U.V.A. 510x 160x 610 0,04
- - 6 1 TAVOLO ARMADIO CON PORTINE SCORREVOLI PIANO CON ALZATINA IN ACGIAIQ INOX AISI 304 1500x  700x 850
o @ T 3 — _‘ J 7 1 AFFETTATRICE VERT. 300MM TRASM.INGRAN. 620x 660x 510 0,38
8 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 250x  250x 150
— i’ L 05-PREP. PIATTI FREDDI
Mg RE] 120 11 N 1 rsra REL 20 = 1 1 TAVOLO CON VASCA SX E ALZATINA IN ACCIAIO INOX AIS| 304 1200x  700x 850
2 1 STERILIZZATORE COLTELLI U.V.A. 510x 160x 610 0,04
3 1 TAVOLO ARMADIO CON PORTINE SCORREVOLI PIANO CON ALZATINA IN ACCIAIO 1200x  700x 850
1 e & , 3 4 1 GRATTUGIA DA BANCO 370x 260x 410 11
\//\ 5 1 TAVOLO REFRIGERATO TOP LINE -2+8°C 4 PORTE 2030x  700x 950 0,61
I@w 6 1 AFFETTATRICE A GRAV.350MM TRASM.CINGHIA 620x  720x 510 0,38
2 7 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 350x  350x 150
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g 2 J _‘ J 06-COTTURA FORNI
, 02 PREP. PESCE
, _ RENN | i’ L 1 2 FORNO COMBINATO GAS CON BOILER 10 GN 2/1 - 20 GN 1/1 1170x  895x 1750 40 1
= \L e—— 2 1 TAVOLO CON RIPIANO INFERIORE IN ACCIAIO INOX AISI 304 2000x  700x 850
_ 3 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 350x 350 150
- 4 1 CAPPA A PARETE A FLUSSO BILANCIATO 2000x  1300x 500
U/ 1 ° 1 -
03 PREP. CARN| { b 07-PREP. COTTURA DIETE
2 | [—— — 1 1 TAVOLO CON VASCA DX E ALZATINA IN ACCIAIO INOX AISI 304 1600x  700x 850
: : % 8 6 2 1 MANTENITORE STATICO DA BANCO 450x 630 560 1
0 , 4 3 1 CUTTER-MIXER 3 LT 1 VELOCITA' -230/1 180x  270x 325 05
T 4 2 4 1 STERILIZZATORE COLTELLI U.V.A. 510x  160x 610 0,04
— 3 T J _‘ J H 5 1 TAVOLO REFRIGERATO TOP LINE -2+8°C 3 PORTE 1610x 700x 950 0,58
It = 3, 6 _.__HL 6 1 FORNO COMBINATO ELETTRICO VAPORE DIRETTO 5 GN 1/1 850x 630x 630 6,25
7 1 SIMPLE SERVICE SINISTRO SU ARMADIO 800x  730x 850 18
L ﬁ J 7’ L m 0) 2 7’ L 8 1 CUOCIPASTA GAS UNA VASCA L.28 400x 730x 850 10,5 01
— - E E 9 1 ELEMENTO NEUTRO DA 40 CON CASSETTO SU ARMADIO 400x  730x 850 R
- ﬁf..A 7 7 i — 7 -‘.Lq m W = AN _umm_nmn_unﬁom_o 10 1 CAPPA A PARETE A FLUSSO BILANCIATO 2600x 1300x 500 O OB::@ QH
g, | 8 E Mnu =
i o %Qﬂu , 5 o 3 08-COTTURA
T
pl / _nlV m 1 1 TAVOLO ARMADIO CON PORTINE SCORREVOLI E CASSETTIERA PIANO CON ALZATINA 1800x  700x 850
REI 120 REI120 m s | 2 1 BILANCIA DA BANCO KG 15
1 3 s ANn 3 3 1 ARMADIO FRIGORIFERO 550 LITRI 1 PORTA (+2+10°C) 700x  700x 2080 0,32
W_MM“M\%_.N _HV — m & 2 4 1 CUCINA A GAS 4 FUOCHI POTENZIATI - A SBALZO 900x  920x 220 32
05 PREP. % 7 j ﬂ_ —‘ J 5 2 PENTOLA A GAS 150 LT CON RISCALDAMENTO INDIRETTO - A SBALZO 900x 920x 750 28 0,5 o 11 1
PIATTI FREDDI Wm mnw 6 1 BRASIERA ROVESCIABILE A GAS 137 LT - PADELLA INOX CON FONDO COMPOUND - A SBALZO 1500x  926x 605 29 05 mzﬁo >ﬁﬁm—:m—zﬂﬂ. >BB::mHH azione OOBESN_O
Muratura REI 120 o F <a i’ L 7 1 BRASIERA ROVESCIABILE A GAS 89 LT - PADELLA INOX CON FONDO COMPOUND - A SBALZO 1200x  926x 605 193 0,5 . . . .. . .
% . o7 —F 4 8 1 PARETE DI INSTALLAZIONE 2740x  200x 900 Qmﬁ.m— U@H NWMHQNBQSHO QH concessione Q@~ SCrvizio QH H@ﬁ@NHOE@
4 \m@ = 1 9 1 TAVOLI CON RIPIANO INFERIORE IN ACCIAIO SU RUOTE 2000x 600X 850 O m WOHHO . . . . . L. . .
i {3 ; > 6 Q 5 10 | 2 | VASCAGRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 200x  400¢ 175 . scolastica e diversi comprensivo del servizio di progettazione
5 . , 1 1 CAPPA CENTRALE A FLUSSO BILANCIATO 3100x  2600x 500 ] . oo .
USCITA PASTI — 09-MANTENIMENTO E CONEEZIONAMENTO ed esecuzione dei lavori di completamento del centro unico
DA VEICOLARE 3 6 ° ° . L : ~ : ~ H. : ~ :
s . . Ul | awano sricomero RoLL o o a0 ) di cottura di via Montello, la riqualificazione del centro di
11 LAVAGGIO PENTOLE E 1 1 2 2 RIGENERATORE MANTENITORE DI TEMPERATURA 860x 850x 1955 16 " on . . . .
CONTENITORI TERMICI ,, ,, s | 1| LaveLio Lvawan oo 00 8% cottura della casa albergo "Leoni" e per il rinnovo/integrazione
v v T J —‘ g —‘ J 4 1 TAVOLO DA LAVORO CON ALZATINA POSTERIORE E RIPIANO 1200x 700x 850 . . . . . . . . . . . . .
5 4 K 5 1 TAVOLO ARMADIO CON PORTINE SCORREVOLI E CASSETTIERA PIANOG CON ALZATINA 1400x  700x 850 dei terminali di distribuzione dei @_Om s1 scolastici e diversi
% 3 f L 110 L 7’ L H 6 1 TAVOLO CON RIPIANO INFERIORE E ALZATINA IN ACCIAIO INOX 1300« 700x 850
n 7 1 MACCHINA TERMOSIGILLATRICE 475x 505 355 0,6
06 COTTURA FORNI 7 Murera RE] 120 8 1 TAVOLO CON RIPIANO INFERIORE E ALZATINA IN ACCIAO INOX 1300x  700x 850 momm@HﬁO mmw Q>—W WHM HOW>NHOZ~W Oorrm.ﬁ.ﬁﬂ/\»v w Hu>
9 2 CARRELLO PORTATEGLIE 664x  T744x 1667 t . te: <Hm-@ _MHN/\@ z m m
| 10 2 CARRELLO A PIANALE BASSO 732x  605x 1022 Humﬁ. @OH@ND .
- 2 ] |_ 11 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 350x 350X 150 NN_.ONN >HLN>ZO HLOH/\:W >HNHVO QW Qv
H Il
n 10-DEPOSITO PENTOLE . .
e CoTTURA 5 UFFICIO DIETISTA CENTRO UNICO di COTTURA via MONTELLO
i 10 . 1 2 ARMADIO NEUTRO VERTICALE CON PORTE SCORREVOLI 1200x  700x 2000
- _ 7 9 D 3 _‘ J 2 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 250x  250x 150
10 [ | (e | . | —— =
1 1< 8 L1 8 u\ 11-LAVAGGIO PENTOLE E
3 =4 f = ) f L i CONTENITORI TERMICI la - LAY-OUT PIANO TERRA
I 10 Nl il S=rs O | tavola :
DEP. CONTENITORI psaes| | [ Sm—— 6 7 = 1 1 TAVOLO CON TELAIO INFERIORE TRE LATI PIANO CON ALZATINA IN ACCIAIO INOX AlS| 304 1000x  700x 850
TERMICI SU PEDANA \ N = 2 1 VASCONE LAVAPENTOLE IN ACCIAIO INOX AISI 304 1200x 700x 850
7 7 E 7 = 3 1 MACCHINA LAVAPENTOLE ELETTRICA 830x  900x 1930 9
107 <= 110 : 2 4 1 POMPA DI CALORE 785 675« 595 42
5 H [ — = Tl 5 1 SCAFFALE CON 4 RIPIANI IN ACCIAIO INOX AISI 304 1970x  480x 2000
1 o 6 = = 6 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 1950x  350x 175
i =) : 2
iz i ’ —] = = T 12-REFETTORIO PROGETTO ESECUTIVO
- 2 2 1 = i | o3 -
e — 5 N_ : 9 i 1 1 LAVELLO LAVAMANI | 500x  400x 850
o % /\ 1 - L = L — 7 S % f L H - 2 2 CARRELLO BAGNOMARIA CAPACITA' 3 GN 1/1 1160x  670x 860 2
_ 1 S _ 3 2 CARRELLO DI SERVIZIO IN ACCIAIO INOX AISI 304 895x  595x 960
9 E \NN 3 __@_ B — = 4 1 ARMADIO NEUTRO VERTICALE CON PORTE SCORREVOLI IN ACCIAIO INOX AlSI 304 1200x  700x 1800
11} <r
L = = = 4 - | 2 13-LAVAGGIO STOVIGLIE
1 ER U |
09 MANTENIMENTO E CONFEZIONAMENTO W S / . = 0 1 2 CARRELLO DI SERVIZIO IN ACCIAIO INOX AlSI 304 1095x  695x 960
m __H 1 nnuM @\\V/ : 2 ] 2 1 TAVOLO DI SCRAPING E PRELVAGGIO SINISTRO CON PIANO INFERIORE E VASCA 1800x 750x 870
i N w @ 1 _ 3 1 PATTUMIERA CARRELLATA CON COPERCHIO IN ACCIAIO INOX ox 0x 710
— 4 1 MACCHINA LAVASTOVIGLIE A CAPOTTINA CON COMANDI ELETTRONICI 620x  760x 1460 101
8 6 Eug I S 4 K — K — I I 5 1 CONDENSATORE RECUPERATORE DI CALORE
597x  230x 2275
= = 6 1 TAVOLO DI CARICO CON RIPIANO INFERIORE 1200x  550x 870
I} It It {t {F {t { 7 1 TAVOLO CON RIPIANO INFERIORE E ALZATINA IN ACCIAIO INOX AlSI 304 1500x 700x 850
T T1 T1 T1 i T1 T1 T1 T1 T 8 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 1750x  250x 175
14-LOCALE RIFIUTI scala : data : aggiornamento :
1 1 LANCIA CON AVVOLGIBILE PER LAVAGGIO 1:50 MARZO 2013
2 5 CONTENITORE RIFIUTI 550x  480x 930
3 1 VASCA GRIGLIATA A PAVIMENTO IN ACCIAIO INOX 350x  350x 150
15-UFFICIO DIETISTA . ] ]
A M\E.QHO 2 Ing.Adriano Pirotta via Quarenghi, 13
2 1 SCRIVANIA studio tecnico 24122 BERGAMO
3 1 POLTRONCINA di ingegneria, architettura, .
calcoli strutturali, impiantistica sportiva tel. 035/270466 fax 035/270478




